Losungsschliissel

Lekce 1, cv. 1a

Name des Gastes: Peter Mayer
Datum: Freitag, 15. April

Zeit: 20 Uhr / 8 Uhr abends
Personenzahl: 2 Personen
Raucher/Nichtraucher: Nichtraucher

Lekce 1, cv. 1b

1 Jak Vam mohu pomoci? - Was kann ich fiir
Sie tun?
2 Zitra veCer - morgen Abend

3 Mohl byste prosim hlaskovat? - Kénnten Sie
das bitte buchstabieren?

4 V7 hodin vecer je vSechno obsazeno. -
Um 7 Uhr abends ist alles besetzt.

5 Miuzete v 8 hodin vecer? — Kénnen Sie um
8 Uhr abends?

6 Tésime se na Vas v patek. - Wir freuen uns auf
Sie am Freitag.

Lekce 1, cv. 2
Gast: 2,3,6,8
Rezeptionist: 1, 4, 5,7, 9, 10

Lekce 1, cv. 3

DaniEL: - Oh, Guten Tag Herr Mayer: Wie geht es Thnen?

Gast:  Danke gut. Ich war wirklich ferienreif. Und
wie geht es Thnen?

DanieL:  Ich habe viel zu tun, aber es geht so
einigermafBen. Wann reisen Sie ab?

Gast: Ich reise morgen ab.

DanieL:  Ich hoffe, dass Thnen der Aufenthalt bei
uns gefallen hat.

GasT:  Oh ja, Bedienung, Essen, Zimmer und
Atmosphare, alles war toll. Nichstes Jahr
komme ich bestimmt wieder.

DanEL:  Das ist schon. Soll ich Thnen schon jetzt ein
Zimmer reservieren?

GasT:  Ja, das ist eine gute Idee. Kénnte ich
nichstes Mal ein Zimmer mit Aussicht auf
den See haben? Und konnten Sie mir bitte
die Rechnung fiir diese Woche geben?

DaniEL:  Ja, selbstverstdndlich. Oh, tibrigens, haben
Sie Thren Kartenschliissel gefunden?

GasT:  Ja, ich hatte ihn in den Pass gesteckt. Das

Zimmermaidchen hat vorgeschlagen, den

~~

Losungsschliissel

Pass und die Fahrkarten zu kontrollieren.
Das war eine gute Idee.

Gut, ich bin froh, dass alles in Ordnung ist.
Bis morgen.

GAsT:

Lekce 2, cv. 1
1b, 2a, 3d, 4c, 5f, 6e

Lekce 2, cv. 2a

Freie Ubung / Antwortbeispiele

Eiswiirfel: Barkeeper, Kellner(in), Serviererin
Topfe: Koch, Kdchin, Chefkoch, Kiichenhilfe
Notizbuch: Empfangschef(in), Rezeptionist(in)
Besprechungen: Chefkoch, Hotelmanager
Waischerei: Zimmermadchen, Hausdame
Rechnungen: Kellner(in), Serviererin,
Empfangschef(in), Rezeptionist(in)

Gepick: Portier, Gepacktriager

Lekce 2, cv. 2b

1 - r Taschenrechner, 2 - e Eiswiirfel, 3 - r Kalender
/ v Zeitplaner / s Notizbuch, 4 - e Handtiicher / e
Seife, 5 - e Koffer / s Gepick, 6 — e Topfe

Lekce 2, cv. 3

1 - r(e) Kellner(in), 2 - e Empfangschefin,

3 - r Hausmeister, 4 — r Chefkonditor; r(e)
Kellner(in), 5 - e Empfangschefin, r Hotelmanager,
6 - r Portier, 7 - r(e) Kellner(in),

8 - r Hotelmanager, e Empfangschefin, 9 - r Portier,
10 - r(e) Kellner(in)

Lekce 2, cv. 4

Suppe: kalt, angebrannt, salzig

Beefsteak: kalt, angebrannt, zu trocken, zih, gar
Wein: der Korken, zu trocken, zu siif§

Messer: stumpf, schmutzig, fettbeschmiert

Glas: zersprungen, schmutzig, fettbeschmiert
Loffel: schmutzig, fettbeschmiert

Lekce 3, cv. 1
1c, 2e, 3b, 4a, 5d

Lekce 3, cv. 2
Freie Ubung / Antwortbeispiele:
A6, B1, C2, D3, E7, F5, G4, H2/3/4,15/1/3
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Lekce 3, cv. 3

Die Einrichtungen/die Serviceleistungen, die man

bieten kann:

1 Unterkunft im Hotel vom 24. - 27. Mai

2 8 Einzelzimmer, alle mit Internetanschluss

3 ein gerdumiger Konferenzraum mit
Internetanschluss und Videoprojektor

4 Empfang mit belegten Brotchen am Anreisetag

5 die anderen Tage Kaffee um 11 Uhy,
Mittagessen um 13 Uhr, Kaffee und Kuchen um
15.30 Uhr

6 tagsiiber Mineralwasser und Orangensaft im
Konferenzraum

Die Einrichtungen/die Serviceleistungen, die man

nicht bieten kann:

1 Empfang am Anreisetag in Form eines Biiffets

2 alle 8 Zimmer als Nichtraucherzimmer auf
einem Flur

Lekce 3, cv. 4
Der Gast verlangt:

1 - einen besonderen Waschlappen, 2 - noch ein
Stiick Seife, 3 - einen Flaschenoffner, 4 — einen
Korkenzieher, 5 — weitere Handtiicher, 6 — ein
besonderes Toilettenpapier, 7 — einen Aschenbecher;
8 — weitere Glaser

Lekce 3, cv. 5

1 s Shampoo - F Sampon, 2 e Badewanne -

I vana, 3 e Fernbedienung - A dalkové ovladani,

4 e Gardinen - H z4clony, 5 r Aschenbecher -

B popelnik, 6 e Klimaanlage - ] klimatizace,

7 r Miilleimer - D odpadkovy kos, 8 e Duschecke -
E sprchovy kout, 9 r Kleiderbiigel - G raminko (na
$aty), 10 r Spiegel - C zrcadlo

Lekce 4, cv. 1

1 - geplantes 2 - Buchung 3 - genommen 4 - zu
komplettieren 5 - sicherstellen 6 - annullieren
7 - eine gute Fahrt

Lekce 4, cv. 2
A2, B4, C7,D5, E1, F3, G6

Lekce 4, cv. 3
1C, 2G, 3E 4E, 5A, 6B, 7D

Lekce 4, cv. 4

Personliche Daten des Gastes:

Nachname: Ackermann
Vorname: Thomas
Land: Deutschland

Telefonnummer: 0049/176 36 70 35 09

Anreise: 14. Juni, 18 Uhr

Abreise: 18. Juni

Nichte: 4

Erwachsene: 2

Zimmertyp: Doppelzimmer

Bemerkungen: Reservierung telefonisch bestitigen

Lekce 5, cv. 1

1 freuen, 2 Service, 3 reservieren,
4 Nichtraucherzimmer, 5 Wochenende,
6 Fruhstiicksbiifett, 7 wiinschen, 8 Aufenthalts

Lekce 5, cv. 2
Gast: 3,5,7
Empfangschef: 1, 2, 4, 6, 8

Lekce 5, cv. 3
1G, 2H, 3D, 4K, 5A, 6], 7B, 8L, 91, 10C

Lekce 6, cv. 1
1B, 21, 3G, 4E, 5C, 6D, 7H, 8A, 9F

Lekce 6, cv. 2
Freie Ubung / Antwortbeispiele

1 - Das tut mir wirklich sehr leid. 2 - Ich werde
sofort jemanden hochschicken. 3 - Ich schaue
mir das an. 4 - Ich korrigiere den Fehler sofort.
5 - Ja, Sie haben recht. 6 - Ich melde es sofort.
7 - Entschuldigung. / Entschuldigen Sie.

Lekce 6, cv. 3

1 Er wird sich verspiten, weil man den Weckruf
vergessen hat.
(Opozdi se, protoZe se zapomnélo na buzeni
telefonem).

2 Esist so heiR, weil die Klimaanlage nicht
funktioniert.
(Je tak horko, protoZe nefunguje klimatizace.)

3 Sie kann ihr Zimmer nicht beziehen, weil es
noch nicht gereinigt wurde.
(Nemiize se nastéhovat do svého pokoje,
protoZe jesté nebyl uklizen.)

4 Ich glaube, Sie haben einen Fehler gemacht,
junge Dame. Die Rechnung kann nicht stimmen.
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(Myslim, ze jste udélala chybu, mlada damo. Lekce 8, cv. 1

Ten Gicet nesouhlasi) Freie Ubung / Antwortbeispiele
5 Hilfe! Hilfe! Ich stecke im Aufzug fest! Getrinke heiR: r Kaffee, r Tee, e Milch, r Kakao

(Pomoc! Pomoc! Uvizla jsem ve vytahu!) Getrinke Kkalt: r Saft, e Milch, r Kakao

Speisen warm: r Haferbrei, gekochte Eier, s Riihrei

Lekce 7, cv. 1 Speisen Kalt: s Brot, s Brotchen, s Miisli, r Joghurt
KELLNER:  Guten Abend, mein Herr. Sie wiinschen?
GasT: Konnte ich bitte die Speisekarte haben? Lekce 8, cv. 3

KELLNER:  Ja, selbstverstdndlich, hier bitte. Méchten
Sie etwas zum Trinken bestellen?

GasT: Ja, danke. Welchen WeiRwein des Hauses
koénnen Sie mir empfehlen?

KeLner:  Wir haben Riesling und einen
ausgezeichneten Chardonnay.

das Vollkornbrot (celozrnny chléb), knusprige
Brotchen (kifupavé housky), der Bienenhonig
(vCeli med), frische Butter (Cerstvé maslo), die
Erdbeermarmelade (jahodova marmelada),
gekochte Eier (varena vejce), griine Apfel (zelena
jablka), der Orangensaft (pomerancovy dzus),

G: Dann bringen Sie mir bitte ein Glas schwarzer Kaffee (¢erné kava), die Vollmilch
Chardonnay. (plnotuéné mléko)

KELLNER:  Ja gerne, mein Herr.

KeLner:  Hier ist Ihr Wein. Haben Sie schon Lekce 8, cv. 4
gewidhlt?

1 KONFITURE, 2 BUTTER, 3 MUSLI, 4 HONIG,
5 KASE, 6 TEE, 7 WURSTCHEN, 8 ZUCKER, 9 KAFFEE

Losung: FRUHSTUCK

GasT: Ja, ich hitte gerne einen Salat als
Vorspeise bitte.

KeLner:  Und was wiinschen Sie als Hauptgericht?

GasT: Ich hitte gern Fisch. Ich nehme den Lekce 9, cv. 1
Lachs.

KeLLNER:  Es tut mir leid, aber wir haben Gast: A, D, H, 1
bedauerlicherweise im Moment keinen KELLNER: B, C, E, E G, ]
Lachs. Wie wire es mit einem Steak? Wir
haben heute vorziigliches Steak. Lekce 9, cv. 2

GasT: Nein, danke, mir schmeckt rotes Fleisch 1E 2D, 3G, 4A, SE, 6B, 7C
nicht besonders. Ich nehme lieber das
Hahnchen mit CurrysoRe. Lekce 9, cv. 3

KeLner:  Mit Reis oder WeiRbrot?

GasT: Ich bevorzuge Reis. Oh, und konnen Sie
mir bitte Mineralwasser bringen?

KeLLNer:  Ja, selbstverstiandlich. Mit oder ohne

3 Za véci odlozZené v $atné nerucime. - A Wir
ubernehmen keine Verantwortung fiir in der
Garderobe abgelegte Kleidungsstiicke. 1 Nase
poledni menu plati pouze v pracovni dny od 12 do

Kohlens.aure? 15 hodin. - C Unseres Mittagsmenii bieten wir
GasT: Ohne, bitte. téglich von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr an. 2 VSechna
jidla si mizete vzit i s sebou. — D Alle Speisen
Lekce 7, cv. 3 kénnen Sie auch einpacken lassen und mitnehmen.
Al, B3, C2, D3, E3 4 Pokud se Vam u nas libilo, feknéte to svym pra-
telim. Pokud se Vam u nas nelibilo, reknéte to nam!
Lekce 7, cv. 4 - E Wenn es Thnen bei uns gefillt, sagen Sie es Ihren

Freunden. Wenn nicht, sagen Sie es uns! 5 Zitra pivo
zdarma! - B Morgen gibt es kostenloses Bier!

cu

1  Wasist eigentlich ,kyselé zeli“ genau? - Nun,
das ist eine Art eingelegter WeiRkohl.

2 Was sind ,bramborové knedliky“? - Das sind Lekce 9. cv. 4
Knodel aus Kartoffelteig. e

3 Was sind ,utopenci“? - Das sind eingelegte
gewiirzte Wiirstchen.

4 Was ist ,bramborova polévka“? - Das ist eine
dicke Kartoffelsuppe mit Pilzen.

5 Was ist ,Mattoni“? - Das ist ein Mineralwasser.

Freie Ubung / Antwortbeispiele

1 Hatten Sie einen Tisch fiir zwei Personen
bestellt? — Nein, nur fiir eine Person.

2 Hat es Thnen geschmeckt? - Ja, es war
vorziiglich, danke.
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3 Kann ich schon abrdumen? - Bitte nicht, ich
brauche noch ein paar Minuten.

4 Mochten Sie eine Vorspeise? — Nein, nur ein
Hauptgericht.

5 Haben Sie noch einen Wunsch? - Nein, ich
mochte bitte zahlen.

Lekce 10, cv. 1

1. Kaffee und heile Milch gemischt 2. ein groRer
Schwarzer im Glas mit sehr viel Schlagsahne
(der Einspdnner) 3. wie ein Espresso (mit heifem
Wasser und unter Druck) 4. freie Antwort

Lekce 10, cv. 2

e Kaffeesahne - smetana do kavy, e Schlagsahne
(s Schlagobers) - Slehacka, r Milchschaum -
mlécna péna, r Kaffee - kava, s Obers - sladka
smetana, r Eiskaffee — ledova kava, s Café -
kavarna, r Kaffeeloffel - kavova 1zicka

Lekce 10, cv. 3

1. Ich muss sagen, der Kaffee ist ziemlich ...
(diinn)...

Mir ...(fehlt)... ein Kaffeeloffel.

Die Milch ist ...(sauer)...

Das ist ...(Krduter)... -tee.

Dieser Tee ist zu ...(bitter)...

Dieser Kaffee ist fast ...(kalt)...

oA WwWN

Lekce 10, cv. 4
1. SiiRen Sie Ihren Kaffee/Tee?
Ja, bitte. Brauner Zucker wire am besten.

2. Mochten Sie ein Stiick Kuchen zu Ihrem
Kaffee?
Nein danke, keinen Kuchen. Nur Kaffee.

3. Haben Sie schon unsere(n) Kuchen versucht?
Nein, noch nicht. Aber ich probiere gern einen.

4 Kennen Sie schon unsere Spezialitat Melange?
Ja, sie schmeckt sehr gut.

5 Schmeckt dieser Kaffee wie englischer Kaffee?
Nein, er schmeckt ganz anders, Wiener Kaffee
ist viel stdrker.

Lekce 11, cv. 1a
1B Eine Fliissigkeit erhitzen, bis sie sprudelt. [kochen]

2A Uber kochendes Wasser stellen, um es im
Dampf zu garen. [ddmpfen]

3C In heifem Fett oder Ol in der Pfanne garen.
[braten]

a—

4G Fleisch oder Gemiise bei hohen Temperaturen
ohne Flussigkeit erhitzen. [rosten]

SF Auf einem SpieR oder einem Grillrost iiber einer
sehr heiRen Wirmequelle zubereiten. [grillen]

6E schnell in wenig Ol garen. [kurz anbraten]

7D Brot, Kuchen, Kartoffeln usw. im Ofen
zubereiten. [backen]

8H In Wasser knapp unter dem Siedepunkt garen.
[ziehen lassen]

91 Fisch, Fleisch oder Gemiise in etwas Fliissigkeit
garen. [diinsten]

Lekce 11, cv. 1b

A1 varit (kochen)

B5 grilovat (grillen)

C7 péci kolace ap. v troubé (backen)

D9 dusit (diinsten)

E6 rychle opéci na prudkém ohni (kurz anbraten)
F9 nechat dojit (ziehen lassen)

G4 opékat, prazit (résten)

H3 smazit na panvi nebo péci maso (braten)

12 pripravovat v pare (dampfen)

Lekce 11, cv. 2

1D pecené brambory (Bratkartoffeln)

2H varené brambory (Salzkartoffeln)

3B bramborova kase (Kartoffelbrei/Kartoffelpiiree)
4E ryZe (Reis)

5A hranolky (Pommes frites)

6C knedliky (Knddel/Kl6Re)

7F téstoviny (Nudeln/Teigwaren)

8G bramboracky (Rosti/Kartoffelpuffer)

Lekce 11, cv. 3

OBSTSALAT: Trauben, Apfel, Bananen, Kirschen,
Zitronensaft, Melonen, Zucker, Honig

GEMUSESALAT: Zwiebeln, Kriuter, Kopfsalat,
Zitronensaft, Radieschen, Friihlingszwiebeln, rote/
griine Paprika, Knoblauch, Salz, Pfeffer, Ol, Essig,
Zucker; Senf

Lekce 11, cv. 4

1-5s0l, 2 - e Schokolade, 3 - s Ei,
4 - e Himbeertorte, 5 - r Salat

Lekce 11, cv. 5

Obstknodel (ovocné knedliky)
Kartoffelsuppe (bramborova polévka)
Wiener Schnitzel (smazeny Fizek v trojobalu)



gD

gefiillte Kartoffelknodel (plnéné bramborové
knedliky)

gebratener Camembert (smazZeny Hermelin,
plisiiovy syr)

Apfelstrudel (jablkovy zavin)

Lekce 12, cv. 1

1 Das Essen war ausgezeichnet. Wir mochten jetzt
gerne zahlen.

2 Brauchen Sie eine Quittung fiirs Finanzamt?
Akzeptieren Sie hier Kreditkarten?

4 Gewdhnlich zahle ich bar, aber heute bezahle ich
mit Kreditkarte.

5 Das macht zusammen 49 €.

w

6 Er war sehr groRziigig und hat unser Essen
bezahlt.

7 Kann ich die Hotelrechnung per Uberweisung
von meinem Konto bezahlen?

8 Wir miissen fiir die Stadtrundfahrt im Voraus
bezahlen.

Lekce 12, cv. 3b
1. 6.30, 2. 347, 3. 374, 4. (30) 787 797 11, 5. 0049

Lekce 12, cv. 4

Freie Ubung / Antwortbeispiele

A Was bedeutet ,poukazte“? - Es bedeutet, dass Sie
die Rechnung per Uberweisung zahlen kdnnen.

B Was bedeutet ,DPH“? — DPH ist die
Mehrwertsteuer (MwSt).

C Was bedeutet ,zaplatte béhem“? Es bedeutet, dass
Sie z.B. innerhalb von 3 Tagen zahlen miissen.

D Was bedeutet ,platba v hotovosti“? Es bedeutet,
dass Sie keine Kreditkarte benutzen kénnen,
sondern bar zahlen miissen.

Lekce 13, cv. 1

1 Gemise: Spargel, Tomaten, saure Gurken,
Kartoffeln, Pilze, Auberginen, Rosenkohl, Kraut,
Zwiebeln, Bohnen, Kopfsalat, Méhren, Paprika

2 Obst: Erdbeeren, Birnen
Gefliigel: Hihnchen, Truthahn, Ente

Fleisch: Lammfleisch, Rindfleisch,
Schweinefleisch, Leber

Wild: Hirsch, Wildschwein, Fasan
Gewilirze: Knoblauch, Kiimmel
Milchprodukte: Milch, Kise, Sahne
Fisch: Forelle, Lachs, Aal

- V]

0 N o un

Lekce 13, cv. 2
1H, 2E, 3D, 4A, 5B, 6G, 7C, 8F

Lekce 13,cv.3 a

1 In allen Landern sind tschechische Spezialititen
bekannt.

2 Der Kellner muss die Speisekarte iibersetzen. f

3 In Tschechien gibt es auch international

bekannte Speisen. r

4 Der Gast versteht die Speisekarte nicht immer

genau. r

5 Die Beschreibung tschechischer Gerichte ist

nicht einfach. r

Lekce 13,cv.3b

1 Méhrische Spatzen (Moravsky vrabec),

2 Knoblauchsuppe (¢esnekova olévka), 3 Becherovka,
3 Znaimer Braten (Znojemska pecené), 4 Lenden-
braten (svickovd), 5 Reisauflauf (ryZovy nakyp)

Lekce 13, cv. 4
Freie Ubung / Antwortbeispiele

1. Nehmen Sie noch einen Eisbecher zum Dessert?
2. Hatten Sie Appetit auf Leberknddelsuppe oder
einen gemischten Salat als Vorspeise? 3. Wie wire es
mit einer Tasse Kaffee? 4. Wie hitten Sie Ihr Steak
gern? 5. Nehmen Sie ein Stiick Sachertorte?

Lekce 14, cv. 1

1H Frankfurter Wiirstchen, 2D kandierte Friichte,
3F gefiillte Auberginen, 4G Salzburger Nockerl,

5B gemischtes Eis, 6C Linzer Torte, 7A saure Gurken,
8E paniertes Schnitzel

Lekce 14, cv. 2

KELLNER: Wie haben Sie sich entschieden, Herr
Lang? Ich kann Thnen sehr die Wildgans
mit Fiillung empfehlen.

Herr LANG:  Ja, ich glaube, die nehme ich. Aber sagen
Sie mir, worin besteht der Unterschied
zwischen einer Hausgans und einer
Wildgans?

KELLNER: Das ist sehr einfach - eine Wildgans hat
mehr Geschmack als eine Hausgans.

Herr LanG:  Ausgezeichnet!

KELLNER: Soll ich sie Thnen hier am Tisch zerlegen?

Herr LANG:  Nein, das ist nicht nétig. Konnen Sie mir
sagen, was das fiir eine Fiillung ist?

KELLNER: Ja, sie besteht aus Petersilie und Thymian.

Herr LANG:  Das klingt verlockend! Und was nimmst

du, Schatz?

. Losungsschliissel
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Frau LanG: Ich glaube, ich nehme die
Lammrippchen.

Also gut. Ich bringe Ihnen noch ein
scharfes Fleischmesser.

Frau LanG:  Danke schon.

Herr LANG:  Was fiir einen Wein wiirden Sie uns
empfehlen?

Ich schlage trockenen Rotwein zu den
Lammrippchen vor und zur Wildgans
passt ein leichter WeiRwein.

KELLNER:

KELLNER:

Lekce 14, cv. 3
freie Ubung / Antwortbeispiele

Schneiden des Steaks: 1) von oben nach unten
2) gegen die Maserung 3) Haut und Sehnen
abschneiden

Herstellung von Filets: 1) Filetstiicke: den dickeren
Teil des Mittelstiicks in 2 Filetstiicke schneiden 2)
Minutensteaks: das diinnere Ende des Mittelstiicks
in ca. 4 cm groBe Scheiben schneiden

Ist das Steak zah? Wie man dieses Problem 16st:
weich klopfen

Lekce 14, cv. 4

1 Gekochte Teigwaren, mit Fleisch oder Spinat
gefiillt. (Maultaschen)

2 Torte aus Miirbteig mit einer Fiillung aus
Marmelade und einem Teiggitter als oberster
Lage. (Linzer Torte)

3 Gebick aus Blitterteig gefiillt mit
Apfelstiicken. Wird gewohnlich mit Eis oder
Schlagsahne serviert. (Apfelstrudel)

4 Kleine Kl6Re aus Leber, serviert in klarer
Rinderbriihe. (Leberknodel)

5 Helle Brithwurst aus feingehacktem
Kalbfleisch, Schweineriickenspeck und
Gewlirzen, beliebt in Bayern, meist als
Zwischenmahlzeit mit siiBem Senf und
Brezeln. (WeiRwurst)

Lekce 15, cv. 1

1 - e Bratpfanne, 2 - s Hackbrett, 3 - r Schnee-
besen, 4 - s Sieb, 5 - s Messer mit Wellenschliff,
6 - e Kiichenmaschine, 7 - e Kiichenwaage, 8 -
e Reibe, 9 - e Vorlegegabe, 10 — r Schmortopf

Lekce 15, cv. 2a

1 - r Riihrlo6ffel, 2 - r Bratenwender, 3 -
e Schopfkelle, 4 — r SoRenloffel, 5 - s Tortenmesser

Lekce 15, cv. 2b
1D, 2A, 3E, 4C, 5B

Lekce 15, cv. 3

DOSE: Butter, Walniisse, Margarine, Kakaopulver,
Zucker

GLAS: saure Gurken, Marmelade, Honig
FLASCHE: Fruchtsaft, Milch, Wein
KORB: Apfel, Kartoffeln, Brétchen, Croissants

Lekce 15, cv. 4

1 - r Teller, 2 - e Vase, 3 - r Brotkorb, 4 -

e Serviette, 5 — s Weinglas, 6 — s Wasserglas,

7 - r Salz- und Pfefferstreuer, 8 — s Messer, 9 —

e Gabel, 10 - r Dessertloffel, 11 — e Dessertgabel,
12 - r Suppenloffel, 13 - e Kaffeetasse, 14 -

r Kaffeeloffel, 15 - e Untertasse

Lekce 16, cv. 1a
1E, 2H, 31, 4D, 5], 6L, 7G, 8B, 9C, 11K, 12F

Lekce 16, cv. 1b
1 - die besten Lebensmittel aus der Region
2 - exklusive Spezialitdten im Angebot

Lekce 16, cv. 2

Spinat:

Er ist schmackhaft mit (1) [Butter] und (2)
[ausgepresster] Zitrone und etwas Knoblauch.
Kohl:

Kohl kocht man meistens 5-7 Minuten in einer
minimalen (3) [Menge] Wasser.
Brunnenkresse:

Man gibt sie zu Suppen, Quiches oder
Pfannkuchen, oder man isst sie (4) [roh] im Salat.
Senf und Kresse:

Sie eignen sich hervorragend zur (5) [Garnierung]
oder als Beimischung zu Reisgerichten .

Brokkoli:

Achten Sie darauf, ihn in der richtigen Jahreszeit
zu kaufen. Es (6) [reift] im Winter und nicht im
Sommer oder Herbst.

Rosenkohl:

Rosenkohl nicht zusammen mit Apfeln (7)
[aufbewahren], er kann durch die Reifegase von
Apfeln geschidigt werden.



Allgemeine Hinweise:

Gemiise, roh oder gekocht, muss man unter
flieRendem kalten Wasser abspiilen. Die einzige
Ausnahme sind Pilze, die Feuchtigkeit aufsaugen
und (8) [wasserig] werden. Pilze sollte man
sorgfiltig mit einem trockenen Tuch abwischen.
Waurzelgemiise (9) [schilen] wir nicht, weil

viele Vitamine direkt unter der (10) [Schale] zu
finden sind.

Lekce 16, cv. 3
1D, 2A, 3C, 4G, SE GE, 7B

Lekce 17, cv. 1

StiRwasserfische: r Flussbarsch, e Forelle, r
Karpfen, e Regenbogenforelle, e Bachforelle
Meeresfische: r Kabeljau, r Hering, r Schellfisch,
r Lachs, e Seezunge, e Scholle Meeresfriichte:

e Herzmuscheln, e Krabbe, r Hummer, e
Miesmuscheln, e Garnele

Lekce 17, cv. 2
1 Die Forelle ist [gegrillt].

2 Die Seezunge ist [gebraten] und mit Garnelen
gefiillt.

3 Der Kabeljau wird gewohnlich in Backteig oder
in Semmelbroseln [paniert].

Die Dame zieht [gediinsteten] Lachs vor.
Der Kabeljau ist [frittiert].
Der Lachs ist [gedampft].

N o o b

Der Fisch wird zuerst [mariniert].

Lekce 17, cv. 3a
1B, 2A

Lekce 17, cv. 3b

1 s Hackmesser = sekacek na maso, hacken =
(roz)sekat

2 zerdriicken = rozmackat, zerdriickt =
rozmackany

3 e Eingeweide = vnitinosti, ausnehmen =
vyjmout

4 e Schuppe = Supina, entschuppen = odstranit
Supiny

5 s Fett = tuk, einfetten = namazat, potrit tukem

6 e Haut = ktize, enthduten = stahnout (rybu)

Lekce 18, cv. 1
1B, 2B, 3A, 4C, 5C

Lekce 18, cv. 2a

1 ungesund - gesund * 2 reich an Vitaminen -

arm an Vitaminen * 3 einfach - schwierig *

4 unbeliebt - populdr * 5 einfallslos — erfinderisch *
6 langweilig - interessant

Lekce 18, cv. 2b
1lecker 2 kostlich 3 wohlschmeckend

Lekce 18, cv. 3

Frau Finster ist Veganerin. - Ich esse gar keine
Tierprodukte.

Herr Brunner ist Vegetarier. — Ich esse kein Fleisch
und keinen Fisch, aber jede Menge Eier und
Joghurt.

Herr Salideh ist Muslim. - Ich esse bisweilen

Fleisch, vor allem Hammel- und Hiihnerfleisch. Ich
esse kein Schweinefleisch.

Lekce 18, cv. 4

1 Essen Sie keine siiRen Desserts, essen Sie
frisches Obst.

2 Heutzutage gibt es viele gesunde Nahrungs-
mittel mit niedrigem Fettgehalt auf dem Markt.

3 Essen Sie mehr Gemiise, es enthilt viele
Vitamine.

4 Bohnen und Niisse sind ballaststoffreiche
Nahrungsmittel.

5 In diesem Kochbuch gibt es viele kostliche
Rezepte.

6 Obst und Gemiise sind die Bestandteile einer
ausgewogenen Erndhrung.

7 Wenn Sie abnehmen wollen, miissen Sie den
Konsum von Speisen mit hohem Fettgehalt
einschrinken.

8 Reduzieren Sie den Konsum von rotem Fleisch
und essen Sie mehr Fisch und Gefluigel.

Lekce 18, cv. 5

Freie Ubung / Antwortbeispiele

Friihstiick: Miisli, frisches Obst, Cornflakes,
WeiRbrot und Brotchen, Vollkornbrot,
Vollkornbrétchen, Mehrkornbrétchen, Croissants,
Kiseplatte mit verschiedenen Késesorten,
Gemiiseteller, Butter, Marmelade - verschiedene
Sorten zur Auswahl, Honig, Nutella, Kaffee oder
Tee, Milch, Kakao, Saft

Mittagessen: Gemiisebouillon als Vorsuppe oder
gemischter Salat, als Hauptgericht Vegetarischer
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Curry, Gemiiselasagne oder Germknddel, zum
Dessert Eis oder gefiillte Eierkuchen oder

Kuchen nach Wahl (Kasekuchen, Schwarzwilder
Kirschtorte, Apfelstrudel, Sachertorte), dazu Wein,
Wasser, Softdrinks, Saft

Abendessen: Gemiiseauflauf oder Kiseplatte,
Gemiiseplatte, verschiedene Brotsorten, Butter,
Obst, Salat, Milch, Saft, Tee

Lekce 19, cv. 1
AS, B1, C2, D3, E4

Lekce 19, cv. 2
1 [Pivo] schenkt man langsam und vorsichtig ein,
weil es ein stark [schdumendes] Getrank ist.

2 [Bohemia Sekt] ist das tschechische
[Gegenstiick] zum franzosischen Champagner.
Er ist aber nicht so teuer.

3 [Slivovice] ist ein hochprozentiges
alkoholisches Getrink, das aus Pflaumen
[gebrannt] wird.

4 [Becherovka] ist ein bitterer Krauterlikor, man
trinkt ihn oft mit Tonic als [Magenbitter].

5 [Vinny strik] ist ein [niedrigprozentiges]
alkoholisches Getridnk. Er besteht aus Wein
und Mineralwasser.

Lekce 19, cv. 3a

1 - r Mixbecher, 2 - r Trinkhalm, 3 - r Mixer,
4 - s Barsieb, 5 - r Messbecher, 6 - e Eiszange,
7 - r Dosierer, 8 - r Messloffel, 9 — r Messloffel

Lekce 20, cv. 1

1 Anlage, die Speisen tiber lingere Zeit warm
hilt: der Warmeschrank

2 Synonym fiir Fahrtstrecke: die Fahrtroute

3 Jemand, der in einer Firma gesellige
Veranstaltungen organisiert: der Event-Manager

4 Gerit zur Aufbewahrung von Tiefkiihlkost: der
Gefrierschrank

5 Synonym fiir Reklame betreiben: bewerben

6 Angestellter einer Cateringfirma: der
Cateringassistent

Lekce 20, cv. 2

E Frank: Guten Morgen! Ihre Bestellung tiber 200
Kuchen, 150 Brotchen und 50 Brote?

H Kundin: Ja, richtig, danke. Kénnen wir fiir
morgen dasselbe noch einmal geliefert bekommen?

e — k\

A Frank: Ja, natiirlich, ich gebe Ihre Bestellung
gleich durch.

D Kundin: Danke sehr, und iibrigens: Wir haben
zur Zeit ein Problem mit unserem Gefrierschrank.
Konnten Sie uns da helfen?

C Frank: Tut mir leid, das gehort nicht zu meinen
Aufgaben. Ist es einer unserer Gefrierschranke?

J Kundin: Ja, hier ist der Garantieschein.

I Frank: Ich gebe Thnen die Visitenkarte unseres
Wartungstechnikers. Wenn Sie ihn gleich anrufen,
kommt er noch heute und sieht sich die Sache an.
B Kundin: Gut, das mache ich.

G Frank: Dann bis morgen!

F Kundin: Ja, auf Wiedersehen!

Lekce 20, cv. 3

1 eine elektronische [Registrierkasse]

2 Bier-[Deckel]

3 Spezial-[Kleidung] fiir IThre Schinke-
Mitarbeiter.

4 Geridte zur [Herstellung] von Eiswiirfeln.

5 Elegantes [Design] der Innen- und Auenseite
der Schinke.

6 Hochmoderne [Zapfanlagen] fiir verschiedene
Getrinke.

Lekce 20, cv. 4

Planen Sie demnéchst eine Betriebsfeier? Oder eine
Konferenz? Oder kommt ein Jubildum auf Ihre
Firma zu? Organisiert Ihre Gesellschaft eine FEIER?

Brauchen Sie Snacks, erstklassiges Fingerfood, ein
kaltes oder warmes Biiffet oder ein Bankett?

Bei uns sind Sie an der richtigen Adresse!
Besondere Anlédsse sind unsere Spezialitit!

Wir LIEFERN Speisen fiir jede Geschmacksrichtung
und fiir jeden ANLASS, wir bringen KOSTENLOS
erlesene Champagner fiir auBergewohnliche
Anspriiche, ZELTE fiir VERANSTALTUNGEN im
Freien. Wir fahren alles benétigte GESCHIRR und
BESTECKE an.



