Laboratorni prace C.

Jméno a pfijmeni: Ttida: Datum:

Téma — Sacharidy

Ukol Pripravte ethanol kvasSenim sacharézy. (skupinova prace)
Chemikalie pekaftské kvasnice, sachar6za, chlorid sodny (NaCl), vapennd voda, 15% roztok sachardzy
Pomiicky baiika, zatka se dvéma otvory, sklenéna ty¢inka, kddinka, odmérny valec, 1Zicka na chemikélie, teplomér,

ohnuta sklenéna trubice, stojan, varny kruh, sitka, led

Postup KaZzda skupina si pfipravi reakéni smés smichanim asi 10 g kvasnic s 20 ml vody a poté ji vlije do bariky
se 100 ml vodného roztoku sachar6zy.

Barnku zazatkujte zatkou se dvéma otvory — pro teplomér a trubici, kterou budete odvadét jeden z produktii
do zkumavky s vdpennou vodou.

1. skupina: Zahfivejte reakéni smés na 40 °C.

2. skupina: K pripravené smési pridejte dvé 1zicky sachardzy, promichejte a také zahtejte na 40 °C.

3. skupina: Bariku se smési ochladte v kadince ve smési studené vody, drceného ledu a chloridu sodného
— zméfte teplotu chladici smési.

4. skupina: K reakéni smési prisypte polovinu 1Zicky modré skalice a zahfivejte na 40 °C. Pribéh
chemické reakce kvaseni zaznamenavejte v pétiminutovych intervalech (celkem 3x)
do tabulky a ziskané tudaje si dopliite od ostatnich skupin a porovnejte.

Tabulka
Skupina | Podminky Teplota | Cas Pozorovani
¢islo ve °C v min.| vyvoj plynu zakal vapenné
(kvaseni) vody
1 zékladni sloZeni smési 40
2 zvétSeni koncentrace 40
sacharézy
3 sniZeni teploty smési
4 pfidani modré skalice 40
Zavéry a
vyhodnoceni 1. Jakou funkci maji pfi této reakci kvasnice?
2. Dopliite chybéjici tidaje do chemické rovnice : CH,Oq = «.oovviiiviiiininiiiiii e F e

3. Pri diikazu unikajiciho plynu vznikal ve zkumavce zékal. NapiSte vzorec a nazev této slouceniny:

4. Jakym jinym zpusobem si hospodyiiky mohou ,,nakypfit* té€sto? Zjistéte, kterou chemickou latku tento
prasek obsahuje a k jaké chemické reakci dochézi pti peceni.



Laboratorni prace C.

Jméno a pfijmeni: Ttida: Datum:

Téma - Sacharidy

Ukol Zjistéte, které sacharidy jsou obsaZeny v napojich.

Chemikalie krystalovy cukr, glukéza, vzorky limonad a ovocnych $tav, Fehlingovo €inidlo I, II, $krob, Lugoliiv roztok
Pomucky sada zkumavek, kadinka, drZzdk na zkumavky

Postup 1. Pfipravte si do zkumavek kontrolni vzorky z roztokd glukézy, sachar6zy a Skrobového mazu.

2. K jednotlivym vzorkiim pfilijte nejprve Fehlingliv roztok a zkumavky vloZte do kidinky s horkou
vodou. Pozorujte zmény a zapiste je do tabulky.

3. Do dalsi sady kontrolnich vzorkut pridejte nékolik kapek Lugolova ¢inidla. Pozorujte zmény a zapiSte
je do tabulky.

4. Se vzorky limonad a §tav provedte postupné ob¢ reakce podle bodi 1 a 2. Vysledky pozorovani zazna-
menejte do tabulky.

Tabulka
Glukoza Sachar6za Skrob
Fehlingtv
roztok
Lugolovo
¢inidlo
Zavéry a
vyhodnoceni 1. Vypliite tabulku podle svého pozorovani. Vyvétlete.

2. Rozhodnéte, které sacharidy jsou obsazeny v predloZenych vzorcich.





